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Ziel dieser einzigen, dsterreichweiten Prédmierung
ist es, eine objektive Moglichkeit fiir einen Produkt-
vergleich zu bieten. Das goldene Stanitzel 2025
soll eine Vermarktungshilfe fiir die teilnehmen-
den Betriebe und einen Anreiz zu einer weiteren
Qualitatssteigerung darstellen.

1. AUSZEICHNUNG

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-
Schema von einer Fachjury bewertet.

Folgende Auszeichnungen werden vergeben:

96 bis 100 Punkte Goldmedaille (1. Preis)
und Urkunde

92 bis 95,9 Punkte Silbermedaille (2. Preis)
und Urkunde

88 bis 91,9 Punkte Bronzemedaille (3. Preis)
und Urkunde

Je Kategorie kann maximal einmal Das goldene
Stanitzel 2025 — getrennt fiir bauerliche und ge-
werbliche Erzeugnisse — fiir das beste Produkt
vergeben werden, wobei das Erreichen einer
Goldmedaille Voraussetzung ist.

Die ausgezeichneten Produkte werden in einer
Broschiire zusammengefasst, die wahrend der
WIESELBURGER MESSE: LAND - FORST - JAGD
von 22. bis 25. Mai 2025 aufliegt.
Zusatzlich werden die Preistrageriinnen in ver-
schiedenen Medien veroffentlicht.

2. BEWERTUNGSKATEGORIEN

Die Bewertung erfolgt in den Kategorien:

1 Milchspeiseeis: Milchfett 2,1 bis 10 %*

2 Milch/Obers-Eiscreme oder -Cremeeis:
Milchfett ab 10,1 %*
Speiseeis auf Basis fermentierter
Milcherzeugnisse (Joghurteis, Topfeneis,
Kefireis, Frozen-Joghurt)*

4 Eisspezialitdaten: Eisknddel, Torten,
Rouladen, Eis am Stiel, ...**

5 Vegane Eisspezialitdten, Sorbet ***

* Milchbestandteile mindestens 60 %

Zusatzlich ist bei der Verwendung der Bezeichnung ,Fruchteis® der
Anteil an Milchbestandteilen mindestens 50 % und der Fruchtan-
teil mindestens 20 % (Anteil stark aromatisierender geschmacks-
gebender Friichte/Komponenten auch niedriger - z. B. Maracuja,
Schwarze Ribisel, Pfefferminz, Zitrusfriichte). Bei Unterschreitung
erfolgt die Einteilung in Kategorie 4.

** In Form und Zusammensetzung von Kategorie 1 bis 3
abweichend.

*** Ohne tierische Zutaten

Eine etwaige Zusammenlegung von Kategorien
bei geringer oder Unterteilung von Kategorien bei
groBer Probenanzahl obliegt der Juryleitung.

Zugelassen sind nur Proben, welche bei einer La-
gerdauer von bis zu 3 Tagen keine Qualitatseinbu-
Ben erleiden. Nicht zugelassen sind Produkte, die
nur fir den unmittelbaren Verzehr geeignet sind
(Softeis).
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Messeangebot: Laboruntersuchung

Allgemeines und Leistungen

Zur ErfOllung lhrer jdhrlich vorgeschriebenen Untersuchungen aufgrund der
EU-VO 2073/2005 gibt es im Rahmen des Kasermandls 2025 die einfache Mdglichkeit,
gemeinsam mit lhrer Einreichung fUr die Pradmierung entsprechende Proben zur Analyse
in einem akkreditierten Labor in Auftrag zu geben.

Bendtigt werden hierfUr funf Teilproben zu jeweils mindestens 200 Gramm in
einem von der Prdmierung gesonderten Gebinde unter Angabe lhrer
Kundendaten inkl. Telefonnummer und Emailadresse.

Link zu unserem Formular Probenbegleitschein:
https://www.laborl.eu/lebensmitteluntersuchung/analyseangebot/direktvermarkter/

FUr Fragen wenden Sie sich bitte an office@laborl.eu oder tel. unter 02852/52702-43.

Die Proben werden in der Messe Wieselburg gekUhlt aufbewahrt und gekUhlt zum
Qualitétslabor  Niederdsterreich in - Gmind  fransportiert. Die  Ubermittiung  von
Prifbericht und Rechnung erfolgt vom Labor direkt an den einreichenden Betrieb.

Nicht in den Paketpreisen inkludiert sind allfallige Differenzierungen einzelner Parameter
aufgrund verddchtigen Wachstumes.

Einzelpreise Differenzierung:

Listeria monocytogenes EUR 32,00

Salmonellen EUR 26,60

Koagulase positive Staphylokokken EUR 12,00

Alle Preise sind angegeben netto zzgl. 20% USt und gultig fUr das Kasermandl 2025.

Produktkategorien und Preise

Frischkdse und ungereifte Weichkdse, Weichkdse gereift,
Schnittkdse, Hartkdse, Sauermilchkdse

aus Rohmilch EUR 347
Listeria monocytogenes, Salmonellen
Koagulase positive Staphylokokken

aus thermisierter Milch EUR 398
Listeria monocytogenes, Salmonellen
Koagulase positive Staphylokokken, Escherichia coli

ANZEIGE

rys A

QUALITATSLABOR J—
Nicder 3 re Konformit&atsbewertungsstelle

aus pasteurisierter Milch EUR 245
Listeria monocytogenes
Koagulase positive Staphylokokken, Escherichia coli

Gereifte Kdse mit besonderen Zutaten

siehe jeweiliger Kése (Weichkdse, Schnittkase, Hartkdse)

Je nach Behandlung/Verfeinerung ist es sinnvoll weitere Parameter anzusetzen. Dazu
bitten wir Sie Kontakt mit uns aufzunehmen, um die spezielle Vorgehensweise zu
besprechen.

Sonstige - z.B. Frischkdsezubereitungen, in Ol eingelegte Produkte,
Salzlakenkdse, Savermilchkadse, ...

bei Frischkdsezubereitungen: siehe Frischkdse
Savermilchkadse: siehe vorige Seite

Savermilchprodukte & Desserts — z.B. Joghurt, Fruchtjoghurt,
Sauvermilch, Saverrahm, Joghurtdrinks, siBe Topfencreme, ...

fermentierte Milcherzeugnisse und Milchmischerzeugnisse aus Rohmilch

bzw. thermisierter Milch bzw. pasteurisierter Milch EUR 139
Listeria monocytogenes

Milch/Milchmischgetrdnke — z.B. Trinkmilch, Kakaomilch, Eiskaffee,
Fruchtmilch, Molkedrinks, ... — nur warmebehandelte Produkte

Trinkmilch / -molke und nicht fermentierte Milch- / Molkemischerzeugnisse aus

pasteurisierter bzw. hocherhitzter Milch / Molke inklusive Rahm EUR 183
Listeria monocytogenes
Enterobacteriaceae

UHT-Trinkmilch / -Molke und nicht fermentierte UHT-Milch- / Molkemischerzeugnisse

inklusive Rahm EUR 139
Listeria monocytogenes

Butter
SUBrahm- / Sauerrahmbutter aus Rohrahm bzw. thermisiertem Rahm EUR 334
Listeria monocytogenes, Salmonellen

Escherichia coli

SUBrahm / Saverrahmbutter aus pasteurisietem Rahm EUR 139
Listeria monocytogenes



